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5 класс 
Богачук Елена Николаевна,
 Куликов Владислав Александрович-
преподаватели технологии МБОУ «Гимназия №1 им.И.В.Курчатова»
	№
	Модули, разделы
	Тема урока и практическая работа

	Модуль «Производство»

	1
	Раздел 1. ПРОИЗВОДСТВО.
	1. Тема урока «Что такое техносфера».
2. Практическая работа № 1 «Подготовка рефератов».
3. Тема урока «Что такое потребительские блага»
4. Практическая работа № 2 «Сбор дополнительной информации в Интернете и  справочной литературе о техносфере».
5. Тема урока «Производство потребительских благ».
Тема урока «Общая характеристика производства».
6. Практическая работа № 3 «Проведение наблюдений. Составление рациональных перечней потребительских благ для современного человека».

	Модуль «Методы и средства творческой и проектной деятельности»

	2
	Раздел 2.
МЕТОДЫ И СРЕДСТВА ТВОРЧЕСКОЙ И ПРОЕКТНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ.
	7. Тема урока «Проектная деятельность».
8. Тема урока «Что такое творчество».
9. Практическая работа № 4 «Самооценка интересов и склонностей к какому либо виду деятельности».

	Модуль «Технология»

	3
	Раздел 3.
ТЕХНОЛОГИЯ.
	10. Тема урока «Что такое технология». 
Тема урока «Классификация производств и технологий».
11. Практическая работа № 5 «Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе о технологиях».

	Модуль «Техника»

	4
	Раздел 4.
ТЕХНИКА.
	12. Тема урока «Что такое техника».
13. Практическая работа № 6 «Ознакомление с устройством и назначением ручных неэлектрифицированных инструментов. Упражнения по пользованию инструментами».
14. Тема урока «Инструменты, механизмы и технические устройства».
15. Практическая работа № 7 «Составление иллюстрированных проектных обзоров техники по отдельным отраслям и видам».

	Модуль «Технология получения, обработки, преобразования и использования материалов»

	5
	Раздел 5.
МАТЕРИАЛЫ ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА МАТЕРИАЛЬНЫХ БЛАГ.
	16. Тема урока «Виды материалов».
Тема урока «Натуральные, искусственные и синтетические материалы».
17. Практическая работа № 8 «Ознакомление с образцами различного сырья и материалов».
18. Тема урока «Конструкционные материалы. Текстильные материалы».
19. Практическая работа № 9 «Лабораторные исследования свойств различных материалов».
20. Практическая работа № 10 «Составление коллекций сырья и материалов».
21. Практическая работа № 11 «Просмотр роликов о производстве материалов, составление отчетов об этапах производства».

	Модуль «Технология получения, обработки, преобразования и использования материалов»

	6
	РАЗДЕЛ 6. 
СВОЙСТВА 
МАТЕРИАЛОВ.
	22. Тема урока «Механические свойства конструкционных материалов».
23. Практическая работа № 12 «Изготовление простых изделий для быта из конструкционных материалов».
24. Тема урока «Механические, физические и технологические свойства тканей из натуральных волокон».
25. Практическая работа № 13 «Обработка текстильных материалов из натуральных волокон растительного происхождения с помощью ручных инструментов, приспособлений, машин».

	Модуль «Технология получения, обработки, преобразования и использования материалов»

	7
	РАЗДЕЛ 7. ТЕХНОЛОГИЯ ОБРАБОТКИ МАТЕРИАЛОВ.
	26. Тема урока «Технология механической обработки материалов».
27. Практическая работа № 14 «Чтение и выполнение технических рисунков и эскизов деталей».
28. Тема урока «Графическое отображение формы предмета». 
29. Практическая работа № 15 «Разметка проектных изделий и деталей».

	Модуль «Технология обработки пищевых продуктов»

	8
	Раздел 8. ПИЩА И ЗДОРОВОЕ ПИТАНИЕ.
	30. Тема урока «Кулинария. Основы рационального питания». 
31. Практическая работа № 16 «Составление меню, отвечающего здоровому образу жизни».
32. Тема урока «Витамины и их значение в питании».
33. Практическая работа № 17 «Определение количества и состава продуктов, обеспечивающих суточную потребность человека в витаминах».
34. Тема урока «Правила санитарии, гигиены и безопасности труда на кухне».
35. Практическая работа № 18 «Определение качества мытья столовой посуды экспресс-методом химического анализа».

	Модуль «Технология обработки пищевых продуктов»

	9
	Раздел 9.ТЕХНОЛОГИЯ ОБРАБОТКИ ОВОЩЕЙ
	36. Тема урока «Овощи в питании человека».
Тема урока «Технологии механической кулинарной обработки овощей».
37. Практическая работа № 19 «Определение доброкачественности пищевых продуктов органолептическим методом».
38. Тема урока «Украшение блюд. Фигурная нарезка овощей».
39. Практическая работа № 20 «Приготовление кулинарных блюд и органолептическая оценка их качества».
40. Тема урока «Технологии тепловой обработки овощей».
41. Практическая работа № 21 «Сушка фруктов, ягод, овощей, зелени».
42. Практическая работа № 22 «Замораживание овощей и фруктов».

	Модуль «Технологии получения, преобразования и использования энергии»

	10
	РАЗДЕЛ 10. ТЕХНОЛОГИИ ПОЛУЧЕНИЯ, ПРЕОБРАЗОВАНИЯ И 
ИСПОЛЬЗОВАНИЯ ЭНЕРГИИ.
	43. Тема урока «Что такое энергия».
Тема урока «Виды энергии».
44. Практическая работа № 23 «Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе об областях получения и применения механической энергии».
45. Тема урока «Накопление механической энергии».
46. Практическая работа № 24 «Ознакомление с устройствами, использующими кинетическую и потенциальную энергию».
47. Практическая работа № 25 « Изготовление игрушки Йо-йо».

	Модуль «Технологии получения, преобразования и использования информации»

	11
	Раздел 11. ТЕХНОЛОГИИ ПОЛУЧЕНИЯ, ОБРАБОТКИ И 
ИСПОЛЬЗОВАНИЯ ИНФОРМАЦИИ.
	48. Тема урока «Информация».
Тема урока «Каналы восприятия информации человеком».
49. Практическая работа № 26 «Оценка восприятия содержания информации в зависимости от установки».
50. Тема урока «Способы материального представления и записи визуальной информации».
51. Практическая работа № 27 «Сравнение скорости и качества восприятия информации различными органами чувств».

	Модуль «Технологии растениеводства»

	12
	Раздел 12.
ТЕХНОЛОГИИ РАСТЕНИЕВОДСТВА. 
	52. Тема урока «Растения как объект технологии».
Тема урока «Значение культурных растений в жизнедеятельности человека».
53. Практическая работа № 28 «Описание основных агротехнологических приемов выращивания культурных растений».
54. Тема урока «Общая характеристика и классификация культурных растений».
55. Практическая работа № 29 «Определение полезных свойств культурных растений».
56. Практическая работа № 30 «Классификация культурных растений по группам».
57. Тема урока «Исследования культурных растений или опыты с ними».
58. Практическая работа № 31 «Проведение исследований с культурными растениями в условиях школьного кабинета».

	Модуль «Технологии животноводства»

	13
	Раздел 13. ЖИВОТНЫЙ МИР В ТЕХНОСФЕРЕ.
	59. Тема урока «Животные и технологии XXI века».
Тема урока «Животные и материальные потребности человека».
60. Практическая работа № 32 «Сбор дополнительной информации и описание примеров разведения животных для удовлетворения различных потребностей человека, классифицирование этих потребностей». 

	Модуль «Технологии животноводства»

	14
	РАЗДЕЛ 14. ТЕХНОЛОГИИ ЖИВОТНОВОДСТВА.
	61. Тема урока «Сельскохозяйственные животные и животноводство».
62. Тема урока «Животные – помощники человека».
63. Тема урока «Животные на службе безопасности жизни человека».
64. Тема урока «Животные для спорта, охоты, цирка и науки».

	Модуль «Социальные технологии»

	15
	Раздел 15. СОЦИАЛЬНЫЕ ТЕХНОЛОГИИ
	65. Тема урока «Человек как объект технологии».
Тема урока «Потребности людей».
66. Практическая работа № 33 «Тест по оценке свойств личности».
Тема урока «Содержание социальных технологий».
67. Практическая работа № 34 «Составление и обоснование перечня личных потребностей и  их иерархическое построение».

	                                                                         68. ПОВТОРЕНИЕ ПРОЙДЕННОГО МАТЕРИАЛА    (1 ч.)

	ИТОГО:                                                                             68 ч.                                             Практические работы: 34
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6 класс
Иващик Виктория Юрьевна,
Радомская Светлана Александровна-
преподаватели технологии МБОУ «СОШ №30 им. Героя Советского Союза  А.А.Аматуни»

	№
урока
	Модули, разделы
Тема урока и практическаяработа

	Модуль1.Методы и средства творческойипроектной деятельности.

	1
	Введение в творческий проект. Подготовительный этап.

	2
	Практическая работа № 1:Составление перечня и краткой характеристикиэтаповпроектированияконкретногопродуктатруда.

	3
	Конструкторский этап.Технологическийэтап.

	4
	Этапизготовления изделия.Заключительныйэтап

	Модуль2.Производство.

	5
	Трудкакосновапроизводства.
Практическая работа № 2: Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной  литера туре о составляющих производства.

	6
	Предметытруда. Сырьёкак предметтруда.Промышленное сырьё.Сельскохозяйственноеирастительноесырьё.
Практическая работа № 3:Ознакомление с образцами предметов труда.

	7
	Энергия как предметтруда.Информациякакпредметтруда.
Практическая работа № 4:Проведение наблюдений. 

	8
	Вторичное сырьё и полуфабрикаты.
Практическая работа № 5: Подготовка рефератов.

	Модуль 3. Технология.

	9
	Основныепризнакитехнологии.

	10
	Технологическая,трудовая и производственнаядисциплина.

	11
	Практическая работа № 6:Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе о технологической дисциплине.

	12
	Техническаяитехнологическаядокументация

	13
	Практическая работа № 7:Чтение и составление технологических карт.

	14
	Практическая работа № 8:Чтение и выполнение технических рисунков, эскизов, чертежей.

	Модуль 4. Техника.

	15
	Понятиеотехническойсистеме.

	16
	Рабочиеорганытехническихсистем(машин).

	17
	Практическая работа № 9:Ознакомление с конструкцией и принципами работы рабочих органов различных видов техники.

	18
	Двигателитехническихсистем(машин).

	19
	Механическая трансмиссиявтехническихсистемах.

	20
	Электрическая,гидравлическаяипневматическаятрансмиссия в техническихсистемах

	Модуль5. Технологииполучения,обработки,преобразованияииспользованияматериалов.

	21
	Технологии резания. Технологии пластического формования материалов.

	22
	Практическая работа № 10: Практические работы  по  изготовлению  проектных  изделий  из  фольги. Изготовление изделий из папье-маше.

	23
	Основные технологии обработки древесных материалов ручными инструментами.

	24
	Практическая работа № 11:Ознакомление с устройством и назначением ручных электрифицированных инструментов.

	25
	Практическая работа № 12: Упражнения по пользованию инструментами.

	26
	Практическая работа № 13:Упражнения, практические работы по резанию, пластическому формованию различных материалов при изготовлении и сборке деталей для простых изделий из бумаги, картона, пластмасс, древесины и древесных материалов, текстильных материалов, чёрного и цветного металла.

	27
	Основные технологии обработки металлов и пластмасс ручными инструментами. 

	28
	Практическая работа № 14: Разметка и сверление отверстий в образцах из дерева, металла, пласт масс.

	29
	Технологии механического соединения деталей из древесных материалов и металлов. 

	30
	Технологии соединения  деталей  с  помощью клея. Практическая работа № 15: Изготовление изделий  из  папье-маше.

	31
	Основные технологии механической обработки строительных материалов ручными инструментами.

	32
	Технологии соединения деталей и элементов конструкций из строительных материалов.

	33
	Технологии нанесения покрытий на детали и конструкции из строительных материалов

	34
	Технологии наклеивания покрытий. Технологии окрашивания и лакирования.

	35
	Особенности технологий соединения деталей из текстильных материалов и кожи. 
Практическая работа № 16: Практические работы по обработке текстильных материалов из натуральных волокон животного происхождения с помощью ручных инструментов, приспособлений, машин.

	36
	Технологии влажно-тепловых операций при изготовлении изделий из ткани и кожи.
Практическая работа № 17: Изготовление проектных изделий из ткани и кожи.

	Модуль 6. Технологии обработки пищевых продуктов.

	37
	Основы рационального(здорового)питания.

	38
	Практическая работа № 18:Определение количества и состава продуктов, обеспечивающих суточную потребность человека в минеральных веществах.

	39
	Технологияпроизводства молока и приготовления продуктовиблюдизнего.

	40
	Технологияпроизводствакисломолочныхпродуктовиприготовленияблюдизних.

	41
	Практическая работа № 19:Определениедоброкачественностипищевых продуктоворганолептическимметодомиэкспресс-методомхимического анализа.

	42
	Технология производствакулинарныхизделийиз круп и бобовых культур. Технология приготовления блюд из круп и бобовых.

	43
	Технология производства макаронныхизделий и приготовления блюдизних.

	44
	Практическая работа № 20:Приготовление кулинарных блюд и органолептическая оценка их качества.

	Модуль 7. Технологии получения, преобразования и использования энергии.

	45
	Чтотакоетепловаяэнергия.

	46
	Методыисредстваполучениятепловойэнергии.

	47
	Практическая работа № 21:СбордополнительнойинформациивИнтернетеисправочной литературеобобластяхполученияиприменениятепловой энергии.

	48
	Преобразованиетепловойэнергиивдругиевидыэнергиииработу.

	49
	Передачатепловойэнергии.Аккумулированиетепловойэнергии

	50
	Практическая работа № 22:Ознакомление с бытовыми техническими средствами получения тепловой энергии и их испытание.

	Модуль 8. Технологии получения, обработки и использования информации.

	51
	Восприятиеинформации. Кодирование информацииприпередачесведений.

	52
	Практическая работа № 23:Чтение и запись информации различными средствами её отображения.

	53
	Сигналыизнакиприкодированииинформации.

	54
	Символы как средство кодированияинформации

	Модуль 9. Технологии растениеводства.

	55
	Дикорастущиерастения,используемыечеловеком.

	56
	Практическая работа № 24:Классификация дикорастущих растений по группам.

	57
	Заготовка сырья дикорастущих растений.

	58
	Практическая работа №25:Выполнение по ГОСТу технологийподготовкиизакладкисырьядикорастущихрастенийнахранение.

	59
	Переработкаи применение сырья дикорастущихрастений.

	60
	Практическая работа № 26:Овладение основными методами переработки сырья дикорастущихрастений.

	61
	Влияниеэкологическихфакторов на урожайность дикорастущихрастений. Условияиметодысохраненияприроднойсреды

	Модуль 10. Технологии животноводства.

	62
	Технологииполученияживотноводческойпродукции и ее основные элементы.

	63
	Содержаниеживотных—элементтехнологиипроизводстваживотноводческойпродукции

	64
	Практическая работа № 27: Реферативное описание технологии разведения комнатных домашних животных на основе личного опыта, опыта друзей и знакомых, справочной литературы и информации в Интернете.

	Модуль 11. Социальные технологии.

	65
	Виды социальных технологий.

	66
	Технологиикоммуникации. Структура процессакоммуникации

	67
	Практическая работа № 28:Разработка технологий общения при конфликтных ситуациях.

	68
	Практическая работа № 29:Разработка сценариев проведения семейных и общественных мероприятий.




[image: ]7 класс и 8 класс
Ярмусь Нина Сергеевна,
Кузьменко Ольга Владимировна-
преподаватели технологии МБОУ «СОШ №24»
	№разд.
	Модули, разделы
	Тема урока и практическая работа

	Модуль1.Методыисредстватворческойипроектнойдеятельности (4 часа)

	1
	Методыисредстватворческойипроектнойдеятельности

	1.Создание новыхидейметодомфокальныхобъектов.Техническаядокументациявпроекте.
2.Конструкторскаядокументация.Технологическаядокументациявпроекте.
3. Практическая работа № 1:
- Выполнениеэскизовичертежей.
- Чтениеразличныхвидовпроектнойдокументации
4. Практическая работа № 2:
 - Анализкачествапроектнойдокументациипроектов,выполненныхранееодноклассниками.
- Разработкаинновационногообъектаилиуслугиметодомфокальныхобъектов.

	Модуль 2. Производство (3 часа)

	2
	Основы производства, продукт труда и контроль качества производства

	5. Современныесредстваручноготруда.Средстватрудасовременногопроизводства.Агрегатыипроизводственныелинии.
6. Практическая работа № 3:
 - Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе о современных средствах труда.
7.Практическая работа № 4:
- Подготовка рефератов осовременныхтехнологическихмашинахиаппаратах.

	Модуль 3. Технология(2 часа)

	3
	Технология
	8. Культура производства. Технологическая
культура производства. Культуратруда.
9. Практическая работа № 5:
- Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературеотехнологическойкультуреикультуретруда.
- Составлениеинструкцийпотехнологическойкультуреработника.
-Самооценкаличнойкультурытруда.

	Модуль 4. Техника (3 часа)

	4
	Техника
	10. Двигатели.Воздушныедвигатели.Гидравлическиедвигатели. Паровыедвигатели.
11.Тепловыемашинывнутреннегосгорания.Реактивныеи ракетныедвигатели.Электрическиедвигатели.
12. Практическая работа № 6:
-Ознакомлениеспринципиальнойконструкциейдвигателей.
- Ознакомлениесконструкциямииработойразличныхпередаточныхмеханизмов.

	Модуль 5. Технология получения, обработки, преобразования и использования материалов
 (8 часов)

	5








6
	Технологииполучения,обработки,преобразованияииспользованияконструкционныхматериалов


















Технологииобработки текстильных материалов;

	13. Производствометаллов.Производстводревесныхматериалов.
14. Производствосинтетическихматериаловипластмасс.Производственныетехнологиипластическогоформованияматериалов.
15. Производственныетехнологииобработкиконструкционныхматериаловрезанием.Физико-химические и термические технологии обработкиматериалов
16. Практическая работа № 7:
- Ознакомление с устройством и работой станков.     
17. Практическая работа № 8:
 - Упражнения по управлениюстанками
18. Практическая работа № 9:
-Учебно-практическиеработынастанках.
19.Практическая работа № 10:
- Организация экскурсииинтегрированныхуроковсучреждениямиНПО,СПОсоответствующегопрофиля.
20.  Особенностипроизводстваискусственныхволоконвтекстильномпроизводстве.Свойстваискусственныхволокон.
-Проектныеработыпоизготовлениюизделийнаосновеобработкиконструкционныхитекстильныхматериаловспомощьюручныхинструментов,приспособлений,станков, машин. 

	Модуль 6. Технологии обработки пищевых продуктов (4 часа)

	7




8
	Технология приготовления мучных изделий



Технологии получения и обработки рыбы и морепродуктов

	21. Характеристики основных пищевых продуктов, используемых в процессеприготовления изделий из теста.Хлеб и продукты хлебопекарной промышленности.
Мучныекондитерскиеизделияитестодляихприготовления.
22. Практическая работа № 11:
- Приготовлениедесертов,кулинарныхблюдизтеста. 
23. Переработкарыбногосырья. Пищевая ценность рыбы.Механическаяитепловаякулинарнаяобработкарыбы.Нерыбные пищевые продуктыморя.Рыбные консервы ипресервы.
24. Практическая работа № 12:
 - Определениедоброкачественностирыбыиморепродуктоворганолептическимметодоми экспресс-методомхимическогоанализа. Механическая обработка рыбы и морепродуктов. Приготовление блюд из рыбы и морепродуктов.

	Модуль7. Технологииполучения, преобразования и использования энергии (2 часа)

	9
	Технологииполучения, преобразования и
использования энергии;


	25. Энергия магнитного поля. Энергия электрического тока. Энергия электромагнитногополя.
26. Практическая работа № 13:
- Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе об областях получения и применения магнитной, электрической иэлектромагнитнойэнергии.

	Модуль8.Технологииполучения,обработкиииспользованияинформации
 (2 часа)

	10
	Технологииполучения,обработкиииспользованияинформации


	27. Источникииканалыполучения
информации.Методнаблюдениявполучении новой информации. Технические средства проведения наблюдений.Опытыилиэкспериментыдляполученияновойинформации
28. Практическая работа № 14: 
       - Составлениеформыпротоколаипроведениенаблюденийреальныхпроцессов.
    - Проведениехронометражаучебнойдеятельности.

	Модуль 9. Технологии растениеводства (2 часа)


	11
	Технологии растениеводства

	29. Грибы. Их значение в природе и жизни  человека. Характеристикаискусственно выращиваемых съедобных грибов. Требования к средеиусловиямвыращиваниякультивируемыхгрибов.Технологииуходазагрибницамииполучениеурожаяшампиньоновивешенок.Безопасныетехнологиисбораизаготовкидикорастущихгрибов.
30. Практическая работа № 15:
 - Определение по внешнему виду групп одноклеточных и многоклеточных грибов. 
- Определение культивируемых грибов по внешнему виду.
-Создание условий для искусственного выращивания культивируемых грибов.
-Владениебезопаснымиспособамисбораизаготовкигрибов.

	Модуль 10. Технологии животноводства (2 часа)

	12
	Технологии животноводства;
	31.Кормадляживотных.Составкормови их питательность.  Составление рационов кормления. Подготовка кормов к скармливанию и раздачаживотным.
32. Практическая работа № 16:
- Сборинформациииописаниеусловий содержания домашних животныхвсвоейсемье,семьяхдрузей.
- Проектированиеиизготовлениепростейшихтехническихустройств,обеспечивающихусловиясодержанияживотныхиоблегчающихуходзаними:клетки,будкидлясобак,автопоилкидляптиц,устройствадляаэрацииаквариумов,автоматизированныекормушки для кошек и др.
- Выявление проблем бездомных животных длясвоегомикрорайона,села,посёлка.

	Модуль 11.Социальные технологии (2 часа)

	13
	Социальныетехнологии.


	33.Назначение социологических исследований. Технология опроса: анкетирование.Технологияопроса:интервью.
34. Практическая работа № 17:
      - Составление вопросников, анкет и тестов для учебных предметов. Проведение анкетирования и обработка результатов.

	
	Итого
Практических работ
	34 часа
17 
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	№
	Модули, разделы
	Тема урока и практическая работа

	1. Модуль «Методы и средства творческой и проектной деятельности»

	1
	Раздел 1
МЕТОДЫ И СРЕДСТВА ТВОРЧЕСКОЙ И ПРОЕКТНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ
	1. Тема урока «Дизайн в процессе проектирования продукта труда». 
Практическая работа № 1 «Разработка изделия на основе морфологического анализа».
2. Тема урока «Методы дизайнерской деятельности». 
Практическая работа № 2 «Разработка изделия на основе морфологической матрицы».
3. Тема урока «Метод мозгового штурма при создании инноваций».
Практическая работа № 3 «Деловая игра «Мозговой штурм»».

	2. Модуль «Производство»

	2
	Раздел 2
ОСНОВЫ ПРОИЗВОДСТВА, ПРОДУКТ ТРУДА И КОНТРОЛЬ КАЧЕСТВА ПРОИЗВОДСТВА
	4. Тема урока «Продукт труда»
Практическая работа № 4 «Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе о характеристиках выбранных продуктов труда».
5. Тема урока «Стандарты производства продуктов труда»
Практическая работа № 5 «Проведение наблюдений».
6. Тема урока «Эталоны контроля качества продуктов труда»
          Тема урока «Измерительные приборы и контроль стандартизированных характеристик продуктов труда»
Практическая работа № 6 «Ознакомление с измерительными приборами и проведение измерений различных физических величин».

	3. Модуль «Технология»

	3
	Раздел 3
ТЕХНОЛОГИЯ
	7. Тема урока «Классификация технологий»
           Тема урока «Технологии материального производства»
Практическая работа № 7 «Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе о конкретных видах отраслевых технологий».
8. Тема урока «Технологии сельскохозяйственного производства и земледелия».
Тема урока «Классификация информационных технологий».
9. Практическая работа № 8 «Составление технологических карт для изготовления возможных проектных изделий или организации услуг».

	4. Модуль «Техника»

	4
	Раздел 4
ТЕХНИКА
	10. Тема урока «Органы управления технологическими машинами».
               Тема урока «Системы управления».
11. Тема урока «Автоматическое управление устройствами и машинами».
Практическая работа № 9 «Изучение конструкции и принципов работы устройств систем управления техникой, автоматических устройств бытовой техники».
12. Тема урока «Основные элементы автоматики».
Тема урока «Автоматизация производства».
13. Практическая работа № 10 «Сборка простых автоматических устройств из деталей конструктора».

	5. Модуль «Технология получения, обработки, преобразования и использования материалов»

	5
	Раздел 5
ТЕХНОЛОГИЯ ПОЛУЧЕНИЯ, ОБРАБОТКИ, ПРЕОБРАЗОВАНИЯ И 
ИСПОЛЬЗОВАНИЯ МАТЕРИАЛОВ
	14. Тема урока «Плавление материалов и отливка изделий».
Практическая работа № 11 «Практические работы по изготовлению проектных изделий посредством технологий плавления и литья (новогодние свечи из парафина или воска»
15. Тема урока «Пайка металлов».
                Тема урока «Сварка материалов».
Практическая работа № 12 «Сварка пластмасс».
16. Тема урока «Закалка материалов».
Практическая работа № 13 «Закалка и испытание твердости металла».
17. Тема урока «Электроискровая обработка материалов».
               Тема урока «Электрохимическая обработка металлов».
               Тема урока «Ультразвуковая обработка материалов».
18. Тема урока «Лучевые методы обработки материалов».
               Тема урока «Особенности технологий обработки жидкостей и газов».
Практическая работа № 14 «Пайка оловом».

	6. Модуль «Технология обработки пищевых продуктов»

	6
	Раздел 6
ТЕХНОЛОГИИ ОБРАБОТКИ И ИСПОЛЬЗОВАНИЯ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ
	19. Тема урока «Мясо птицы». Тема урока «Мясо животных».
20. Практическая работа № 15 «Определение доброкачественности мяса птицы и других пищевых продуктов органолептическим методом и экспресс-методом химического анализа».

	7. Модуль «Технологии получения, преобразования и использования энергии»

	7
	Раздел 7
ТЕХНОЛОГИИ ПОЛУЧЕНИЯ, ПРЕОБРАЗОВАНИЯ И ИСПОЛЬЗОВАНИЯ ЭНЕРГИИ. 
ХИМИЧЕСКАЯ ЭНЕРГИЯ
	21. Тема урока «Выделение энергии при химических реакциях». Тема урока «Химическая обработка материалов и получение новых веществ».
22. Практическая работа № 16 «Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе об областях получения и применения химической энергии».

	8. Модуль «Технологии получения, преобразования и использования информации»

	8
	Раздел 8
ТЕХНОЛОГИИ ОБРАБОТКИ ИНФОРМАЦИИ. 
ТЕХНОЛОГИИ ЗАПИСИ И ХРАНЕНИЯ ИНФОРМАЦИИ
	23. Тема урока «Материальные формы представления информации для хранения».
               Тема урока «Средства записи информации».
24. Тема урока «Современные технологии записи и хранения информации».

	9. Модуль «Технологии растениеводства»

	9
	Раздел 9
ТЕХНОЛОГИИ РАСТЕНИЕВОДСТВА. 
МИКРООРГАНИЗМЫ В СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННОМ ПРОИЗВОДСТВЕ
	25. Тема урока «Микроорганизмы, их строение и значение для человека».
Практическая работа № 17 «Определение микроорганизмов по внешнему виду».
26. Тема урока «Бактерии и вирусы в биотехнологиях».
                Тема урока «Культивирование одноклеточных зеленых водорослей».
Практическая работа № 18 «Создание условий для искусственного выращивания одноклеточных зеленых водорослей».
27. Тема урока «Использование одноклеточных грибов в биотехнологиях».
Практическая работа № 19 «Овладение биотехнологиями использования одноклеточных грибов на примере дрожжей».
Практическая работа № 20 «Овладение биотехнологиями использования кисломолочных бактерий для получения кисломолочной продукции (творога, кефира и др.)».

	10.  Модуль «Технологии животноводства»

	10
	Раздел 10
ТЕХНОЛОГИИ ЖИВОТНОВОДСТВА
	28. Тема урока «Получение продукции животноводства».
Тема урока «Разведение животных, их породы и продуктивность».
29. Практическая работа № 21 «Составление рационов для домашних животных, организация их кормления».
Практическая работа № 22 «Сбор информации и проведение исследования о влиянии на здоровье животных натуральных кормов».

	11.  Модуль «Социальные технологии»

	11
	Раздел 11
СОЦИАЛЬНЫЕ КАТЕГОРИИ, МАРКЕТИНГ
	30 Тема урока «Основные категории рыночной экономики».
Тема урока «Что такое рынок».
31 Тема урока «Маркетинг как технология управления рынком».
Тема урока «Методы стимулирования сбыта».
32. Практическая работа № 23 «Составление вопросников для выявления потребностей людей в конкретном товаре».
33. Тема урока «Методы исследования рынка».
Практическая работа № 24 «Оценка качества  рекламы в средствах массовой информации».

	                                                                         34. ПОВТОРЕНИЕ ПРОЙДЕННОГО МАТЕРИАЛА    (1 ч.)

	ИТОГО:                                                                             34 ч.                                             Практические работы: 24





 [image: ]
5 класс
Щербань Елена Ивановна-
преподаватель  технологии  МБОУ  «СОШ  №18»
Никишова  Мария Александровна-
преподаватель технологии МБОУ «СОШ-ДС комбинированного типа №6 с углубленным изучением английского языка»
	№
	Модули, разделы
	Тема урока и практическая  работа

	I. Модуль «Компьютерная графика, черчение»

	1
	Введение в технологию
(6 ч)
	1.Тема урока: Преобразующая деятельность человека и технологий
Пр. работа № 1. «Составление схем технологического процесса»
2. Проектная деятельность и проектная культура.
Пр. работа № 2. «Выполнение эскиза творческого проекта»
3.Тема урока: Основы графической грамоты.
Пр. работа № 3. «Технический рисунок. Чтение однодетального изделия»


	II. Модуль «3D-моделирование, прототипирование и макетирование»

	2
	Техника и техническое творчество (4 ч)
	4.Тема урока: Основные понятия о машинах, механизмах и деталях.
Пр. работа № 4. «Распределение по группам машин, кинематических схем»
5.Тема урока: Техническое конструирование и моделирование
Пр. работа № 5. «Изготовление стилизованных моделей летательных аппаратов»

	III. Модуль «Технологии обработки материалов, пищевых продуктов»

	3
	Раздел 4
Технологии получения и преобразования древесины и
древесных материалов
(12ч)
	6.Тема урока: Столярно-механическая мастерская
Пр. работа № 6. «Приёмы закрепления заготовок на столярном верстаке»
7.Тема урока: Характеристика дерева и древесины
Пр. работа № 7 «Определение пород и пороков древесины»
8.Тема урока: Пиломатериалы и искусственные древесные материалы»
Пр. работа № 8 «Определение видов пиломатериалов и искусственных древесных материалов»
9.Тема урока: Технологический процесс конструирования изделий из древесины
Пр. работа № 9  «Составление технологической карты однодетального изделия»
10.Тема урока: Разметка, пиление и отделка заготовок
Пр. работа № 10 «Разметка ёлочных игрушек»
Пр. работа № 11 «Изготовление ёлочных игрушек»
11.Тема урока: Строгание, сверление и соединение заготовок из древесины
Пр. работа № 12 «Подготовка рубанка к работе. Строгание заготовки для хозяйственной лопаточки»
Пр. работа № 13 «Конструирование и изготовление кухонной лопатки или ключницы»



	5
	Раздел 5
Технологии получения и преобразования металлов и искусственных материалов (12ч)
	12.Тема урока: Слесарно-механическая мастерская. Разметка заготовок
Пр. работа № 14 «Подготовка рабочего места в слесарно-механической мастерской»
Пр. работа № 15  «Разметка учебных заготовок из металла и пластмасс»
13.Тема урока: Приёмы работы с проволокой
Пр. работа № 16 «Освоение приёмов работы с проволокой»
14. Тема урока: Приёмы работы с тонколистовым металлом и искусственными материалами
Пр. работа № 17 «Разметка заготовки таблички из тонколистового металла»
15. Тема урока: Приёмы работы с тонколистовым металлом и искусственными материалами
Пр. работа № 18  «Изготовление металлической таблички из тонколистового металла»
16. Тема урока: Устройство сверлильных станков. Приёмы работы на настольном сверлильном станке
Пр. работа № 19 «Подготовка к работе сверлильного станка и работа на нём»
17. Тема урока: Технологический процесс сборки деталей
Пр. работа № 20 «Изготовление декоративного крючка по сборочному чертежу»

	6
	Раздел 6
Технологии получения и преобразования текстильных материалов (2ч)
	18.Тема урока: Текстильные волокна. Производство тканей
Пр. работа № 21 «Определение волокнистого состава хлопчатобумажных и льняных тканей»
Пр. работа № 22 «Определение в ткани направление нитей основы и утка»



	7
	Раздел 7
Технологии обработки пищевых продуктов (10ч)
	19. Тема урока: Кухонная и столовая посуда. Правила санитарии, гигиены и безопасной работы на кухне.
Пр. работа № 23. « Ассортимент кухонной посуды и кухонных инструментов»
20. Тема урока: Основы рационального питания.
Пр. работа № 24. « Источники питательных веществ»
21.Тема урока: Пищевая промышленность. Основные сведения о пищевых продуктах.
Пр. работа № 25 «Разработка справочника «Советы диетолога».
22. Тема урока: Основные способы кулинарной обработки пищевых продуктов.Технология приготовления блюд из яиц. Сервировка стола к завтраку
Пр. работа № 26  «Приготовление блюд из яиц к завтраку. Складывание салфеток»
23.Тема урока: Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку. Значение овощей в питании человека. Технология приготовления блюд из овощей
Пр. работа № 27: «Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку»


	8
	Раздел 8
Технологии художественно-прикладной обработки материалов (6ч)
	24.Тема урока: Значение цвета в изделиях декоративно-прикладного творчества. Композиция. Орнамент.
Пр. работа № 28: «Раскраска рисунков на фанере»
25.Тема урока: Художественное выжигание
Пр. работа № 29 «Изготовление и разметка учебной заготовки для выжигания»
Пр. работа № 30 «Освоение техники выжигания на функциональных изделиях»
26.Тема урока: Домовая пропильная резьба
Пр. работа № 31 «Конструирование и изготовление детали карниза дома»

	IV.  Модуль «Робототехника»

	9
	Электротехнические работы. Введение в робототехнику (4 ч)
	27.Тема урока: Источники и потребители электрической энергии. Понятие об электрическом токе. Электрическая цепь
Пр. работа № 32. «Чтение принципиальных электрических цепей»
28.Тема урока: Роботы. Понятие о принципах работы роботов. Электроника в робототехнике. Знакомство с логикой.
Пр. работа № 33 «Знакомство с моделью аппарата Морзе»


	V. Модуль  «Производство и технологии»

	10
	Технологии ведения дома (4 ч)
	29.Тема урока: Понятие об интерьере. Основные варианты планировки кухни.
30.Тема урока: Оформление кухни
Пр. работа № 34 «Планирование интерьера комнаты школьника»

	
	Современные и перспективные технологии (4 ч)
	31.Тема урока: Промышленные и производственные технологии.
32. Тема урока: Технологии машиностроения и технологии получения материалов с заданными свойствами.


	VI. Модуль «Технологии творческой, проектной и исследовательской деятельности»

	11
	Технологии творческой, проектной и исследовательской деятельности  (6ч)

	33. Тема урока: Изготовление проектной работы. Окончательная отделка изделия
Пр. работа №35 «Изготовление и украшение изделия. Подготовка изделия к презентации»
34. Тема урока: Заключительный этап (оценка проделанной работы и защита проекта)
Пр. работа № 36 «Представление изготовленного изделия. Контроль качества изделия. Презентация спроектированных и изготовленных изделий»
35.Резерв
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	№
	Модули, разделы
	Тема урока и практическая  работа

	                              I. Модуль «Компьютерная графика, черчение»

	1
	 Введение в технологию
(6 ч)
	1.Тема урока: Преобразующая деятельность человека и технологий
Пр. работа № 1: «Составление схемы технологического процесса» 
2. Тема урока: Проектная деятельность и проектная культура
Пр. работа № 2. « Выполнение эскиза творческого проекта»
3.Тема урока: Основы графической грамоты. 
Пр. работа № 3. «Технический рисунок. Чтение однодетального изделия»


	                                           II. Модуль «2D-моделирование, прототипирование и макетирование»

	2
	Техника и техническое творчество (4 ч)
	4.Тема урока: Основные понятия о машинах, механизмах и деталях.
Пр. работа № 4. «Распределение по группам машин, кинематических схем»
5.Тема урока: Техническое конструирование и моделирование
Пр. работа № 5. « Изготовление стилизованных моделей летательных аппаратов»

	                              III. Модуль «Технологии обработки материалов, пищевых продуктов»

	3
	Технологии получения и преобразования текстильных материалов (20 ч)
	6.Тема урока: Текстильные волокна. 
Свойства хлопчатобумажных и льняных тканей. 
Пр. работа № 6: «Определение волокнистого состава хлопчатобумажных и льняных тканей. Определение лицевой и изнаночной сторон тканей»
7.Тема урока: Производство тканей.
Пр. работа № 7: «Изготовление образца полотняного переплетения. Определение в ткани направления нитей основы и утка»
8. Тема урока: Технология выполнения ручных швейных операций. 
Пр. работа № 8: «Выполнение образцов ручных строчек прямыми стежками»
9.Тема урока: Основные приёмы влажно-тепловой обработки швейных изделий. 
Пр. работа № 9: «Терминология влажно-тепловых работ»
10.Тема урока: Швейные машины. 
Пр. работа № 10: «Подготовка швейной машины к работе. Заправка верхней и нижней нитей»
11.Тема урока: Устройство и работа бытовой швейной машины. 
Пр. работа № 11: «Выполнение машинных строчек»
12.Тема урока: Технология выполнения машинных швов.
Пр. работа № 12: «Выполнение образцов машинных швов»
13.Тема урока: Технология выполнения машинных швов.
Пр. работа № 13: «Выполнение образцов машинных швов»
14.Тема урока: Лоскутное шитьё. Чудеса из лоскутов. 
Пр. работа № 14: «Изготовления наволочки на диванную подушку»
15.Тема урока: Лоскутное шитьё. Чудеса из лоскутов.
Пр. работа № 15: «Изготовления наволочки на диванную подушку»


	4
	Технологии обработки пищевых продуктов
(14 ч)
	16.Тема урока: Кухонная и столовая посуда. Правила санитарии, гигиены и безопасной работы на кухне. 
Пр. работа № 16: «Ассортимент кухонной посуды и кухонных инструментов»
17.Тема урока: Основы рационального питания. 
Пр. работа № 17: «Источники питательных веществ»
18.Тема урока: Пищевая промышленность. Основные сведения о пищевых продуктах. 
Пр. работа № 18: «Разработка справочника «Советы диетолога»
19.Тема урока: Основные способы кулинарной обработки пищевых продуктов.
Пр. работа № 19: «Органолептическая оценка овощей. Определения содержания нитратов в овощах, зелени»
20.Тема урока: Технология приготовления блюд из яиц. Сервировка стола к завтраку. 
Пр. работа № 20: «Приготовление блюд из яиц к завтраку. Складывание салфеток»
21.Тема урока: Технология приготовления бутербродов и горячих напитков. 
Пр. работа № 21: «Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку»
22.Тема урока: Значение овощей в питании человека. Технология приготовления блюд из овощей
Пр. работа № 22: «Приготовление блюд из овощей»

	5
	Технологии художественно-прикладной обработки материалов (6 ч)
	23.Тема урока: Значение цвета в изделиях декоративно-прикладного творчества. Композиция. Орнамент.
Пр. работа № 23: «Выполнение орнамента»
24.Тема урока: Вышивание. Технология выполнения отделки изделий вышивкой. 
Пр. работа № 24: «Выполнение вышивки простыми швами»
25.Тема урока: Узелковый батик. Технологии отделки изделий в технике узелкового батика.
Пр. работа № 25: «Изготовление набора салфеток в технике узелкового батика»

	6
	Технологии получения и преобразования древесины и  древесных материалов (2 ч)
	26.Тема урока: Столярно-механическая мастерская. Характеристика дерева и древесины
Пр. работа № 26: «Приёмы закрепления заготовок на столярном верстаке»
Пр. работа № 27:  «Определение пород и пороков древесины»


	                                          IV. Модуль «Робототехника»

	7
	Электротехнические работы. Введение в робототехнику (4 ч)
	27.Тема урока: Источники и потребители электрической энергии. Понятие об электрическом токе. Электрическая цепь
Пр. работа № 28:  «Чтение принципиальных электрических цепей»
28.Тема урока: Роботы. Понятие о принципах работы роботов. Электроника в робототехнике. Знакомство с логикой.
Пр. работа № 29:  «Знакомство с моделью аппарата Морзе»


	                                       V. Модуль «Производство и технологии»

	8
	Технологии ведения дома (4 ч)
	29.Тема урока: Понятие об интерьере. Основные варианты планировки кухни. 
30.Тема урока: «Оформление кухни». 
Пр. работа № 30: «Планирование интерьера комнаты школьника»

	9
	Современные и перспективные технологии (4 ч)
	31.Тема урока: Промышленные и производственные технологии.
32. Тема урока: Технологии машиностроения и технологии получения материалов с заданными свойствами.


	VI. Модуль Технологии творческой, проектной и исследовательской деятельности (4 ч)

	
	Технологии творческой, проектной и исследовательской  деятельности  (6ч)

	33. Тема урока: Изготовление проектной работы. Окончательная отделка изделия
Пр. работа № 33 «Изготовление и украшение изделия. Подготовка изделия к презентации»
34. Тема урока: Заключительный этап (оценка проделанной работы и защита проекта)
 Пр. работа № 34 «Представление изготовленного изделия. Контроль качества изделия. Презентация спроектированных и изготовленных изделий»
35. Резерв 
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6 класс
Мисевич  Татьяна Адольфовна –
преподаватель технологии МБОУ «СОШ №23»
Нафеева Эльмира Сетмеметовна,
Харебин Руслан Витальевич -
преподаватели технологии МБОУ «СОШ №42 им. Эшрефа Шемьи-заде»

	№
	Модули, разделы
	Тема урока и практическая работа


	                          I. Модуль «Компьютерная графика, черчение»

	1
	Раздел 1 
Основы проектной и графической грамоты (4ч)
	1.Тема урока: «Основные составляющие практического задания и творческого проекта учащихся»
2.Тема урока: «Основы графической грамоты. Сборочные чертежи» Пр. работа № 1 «Чтение сборочного чертежа»

	                         II. Модуль «3D-моделирование, прототипирование и макетирование»

	3
	Раздел 3 
Техника и техническое творчество (4ч)
	3. Тема урока: «Технологические машины» 
4. Тема урока: «Основы начального технического моделирования» Пр. работа № 2 «Конструирование подставки под электрический паяльник и электровыжигатель»  Пр. работа № 3 «Изготовление стилизованных моделей летательных аппаратов»

	
	                  III. Модуль «Технологии обработки материалов, пищевых продуктов»

	4
	Раздел 4 
Технологии получения и преобразования древесины и
древесных материалов
(14ч)
	5.Тема урока: «Подготовка к работе ручных столярных инструментов» Пр. работа № 4 «Подготовка инструментов к работе»
Пр. работа № 5 «Изготовление декоративной  разделочной мини-доски»
6.Тема урока: «Токарный станок для обработки древесины» Пр. работа № 6 «Устройство токарного станка для обработки древесины»
7.Тема урока: «Работа на токарном станке для обработки древесины» 
8.Тема урока: «Технологии точения древесины цилиндрической формы» Пр. работа № 7 «Изготовление ручки для стамески»
9.Тема урока: «Конструирование и изготовление изделий из древесины с криволинейными формами» 
Пр. работа № 8 «Конструирование декоративной полки»  Пр. работа № 9 «Изготовление декоративной полки» 
10.Тема урока: «Шиповые столярные соединения» Пр. работа № 10 «Расчёт элементов шиповых соединений»
Пр. работа № 11 «Выполнение шиповых соединений»
11.Тема урока: «Изготовление изделий с шиповыми соединениями» Пр. работа № 12 «Изготовление подрамника для картины в технике соединения «вполдерева»


	5
	Раздел 5 
Технологии получения и преобразования металлов и искусственных материалов (12ч)
	12.Тема урока: «Металлы и способы их обработки» Пр. работа № 13 «Знакомство с различными  видами металлов»
 Пр. работа № 14 «Знакомство с видами металлических профилей» Пр. работа № 15 «Определение способа изготовления детали»
13.Тема урока: «Измерительный инструмент—штангенциркуль» Пр. работа № 16 «Приёмы измерения штангенциркулем»
14. Тема урока: «Рубка металла и резание металлов» Пр. работа № 17 «Освоение приёмов рубки металла»
Пр. работа № 18 «Освоение приёмов работы ручной слесарной ножовкой»
15. Тема урока: «Опиливание металла» Пр. работа № 19 «Освоение приёмов опиливания заготовок из металла»
Пр. работа № 20 «Изготовление фиксатора для ручки слесарного молотка»
16. Тема урока: «Виды соединения деталей из металла и искусственных материалов». «Заклёпочные соединения»
Пр. работа № 21 «Анализ конструкции изделия» Пр. работа № 22 «Пробивание отверстий в тонколистовом металле при выполнении заклёпочного соединения»
17. Тема урока: «Пайка металлов» Пр. работа № 23 «Учебная пайка медных одножильных проводов»

	6
	Раздел 6 
Технологии получения и преобразования текстильных материалов (2ч)
	18.Тема урока: «Производство тканей на основе натуральных волокон животного происхождения»
«Свойства шерстяных и шёлковых тканей» «Ткацкие переплетения»  
Пр. работа № 24 «Определение лицевой и изнаночной сторон тканей»  


	7
	Раздел 7 
Технологии обработки пищевых продуктов (10ч)
	19.Тема урока: «Основы рационального питания. Минеральные вещества». «Технологии производства круп, бобовых и их кулинарной обработки»  Пр. работа № 25 «Приготовление кулинарного блюда из круп или бобовых (по выбору)»  
20.Тема урока: «Технологии производства макаронных изделий и их кулинарной обработки» 
21.Тема урока: «Технологии производства молока и его кулинарной обработки» «Технология производства кисломолочных продуктов. Приготовление блюд из кисломолочных продуктов» 
 Лабораторно-практическая работа № 1 «Определение примесей крахмала в сметане»
22.Тема урока: «Технология приготовления холодных десертов». «Технология производства плодоовощных консервов»
23.Тема урока: «Особенности приготовления пищи в походных условиях»

	8
	Раздел 8 
Технологии художественно-прикладной обработки материалов (4ч)
	24.Тема урока: «Художественная обработка древесины в технике контурной резьбы» Пр. работа № 26 «Выполнение разметки и контурной резьбы на учебной заготовке»  Пр. работа № 27 «Выполнение контурной резьбы на тонированной учебной заготовке» 
25.Тема урока: «Роспись тканей». «Вязание крючком» Пр. работа № 28 «Изготовление образцов, связанных крючком»

	                      IV.  Модуль «Робототехника»

	9
	Раздел 10 
Элементы тепловой энергетики, электротехники и робототехники (6ч)
	26.Тема урока: «Виды проводов и электроарматуры» Пр. работа № 29 «Оконцовывание, сращивание, ответвление проводов»
27.Тема урока: «Устройство квартирной электропроводки»  Пр. работа № 30 «Монтаж учебной схемы однолампового осветителя»
28.Тема урока: «Функциональное разнообразие роботов». «Программирование роботов»


	                         V. Модуль «Производство и технологии»

	10
	Раздел 2 
Современные и перспективные технологии(4ч)

	29.Тема урока: «Актуальные и перспективные технологии обработки материалов»
30.Тема урока: «Технологии сельского хозяйства»




	
	Раздел 9 
Технологии ведения дома (4ч)

	31.Тема урока: «Интерьер комнаты школьника»  Пр. работа № 31 «Интерьер комнаты школьника»
32.Тема урока: «Технология  «Умный дом»»  


	                     VI. Модуль «Технологии творческой проектной и исследовательской деятельности» 

	11
	Раздел 11
Технологии творческой, проектной и исследовательской деятельности  (6ч)
	33. Тема урока: «Изготовление проектной работы. Окончательная отделка изделия» Пр. работа № 32 «Изготовление и украшение изделия. Подготовка изделия к презентации»
34. Тема урока: «Заключительный этап (оценка проделанной работы и защита проекта)»
 Пр. работа № 33 «Представление изготовленного изделия. Контроль качества изделия. Презентация спроектированных и изготовленных изделий»
35.Резерв 
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	№
	Модули, разделы
	Тема урока и практическая  работа

	          I. Модуль «Компьютерная графика, черчение»

	1
	 Основы проектной и графической грамоты 
(4 ч)
	1.Тема урока: Основные составляющие учебного задания и учебного проекта. 
Пр. работа № 1: Основные этапы выполнения практических работ,  оформление таблицы спецификации;  
2.Тема урока: Основы графической грамоты. Сборочные чертежи. 
Пр. работа № 2: Чтение сборочного чертежа.

	                      II. Модуль «3D-моделирование, прототипирование и макетирование»

	2
	Техника и техническое творчество (2 ч)
	3.Тема урока: Технологические машины. Основы начального технического моделирования
Пр. работа № 3: Изготовление стилизованных моделей летательных аппаратов.

	         III. Модуль «Технологии обработки материалов, пищевых продуктов»

	3
	Технологии получения и преобразования текстильных материалов (26 ч)
	4.Тема урока: Производство тканей на основе натуральных волокон животного происхождения. 
Свойства шерстяных и шёлковых тканей. Ткацкие переплетения.
Пр. работа № 4: Определение волокнистого состава  шерстяных и шёлковых тканей. Определение лицевой и изнаночной сторон тканей.
5.Тема урока: История швейной машины. Регуляторы швейной машины. Уход за швейной машиной. 
Пр. работа № 5: Регулирование качества машинной строчки.
6.Тема урока: Основные этапы изготовления одежды на швейном производстве. Требования к готовой одежде. 
Пр. работа № 6: Снятие мерок.
7.Тема урока: Конструирование одежды. Построение основы чертежа швейного изделия (на примере фартука). 
Пр. работа № 7: Построение чертежа основы фартука с нагрудником.
8.Тема урока: Моделирование швейного изделия. 
Пр. работа № 8: Моделирование фартука и изготовление выкройки.
9.Тема урока: Технология изготовления швейного изделия. 
Пр. работа № 9: Изготовление швейного изделия (на примере фартука). 
10.Тема урока: Подготовка ткани к раскрою. Раскрой фартука.
Пр. работа № 10:  Подготовка ткани к раскрою. Подготовка выкройки к раскрою. Раскрой фартука.
11.Тема урока: Подготовка деталей кроя к обработке. 
Пр. работа № 11: Подготовка деталей кроя фартука к обработке.
12.Тема урока: Обработка бретелей и деталей пояса. 
Пр. работа № 12: Обработка бретелей и деталей пояса фартука. 
13.Тема урока: Подготовка обтачки для обработки верхнего среза фартука. 
Пр. работа № 13: Подготовка обтачки для обработки верхнего среза фартука. 
14.Тема урока: Обработка нагрудника.
Пр. работа № 14: Обработка нагрудника.
15.Тема урока: Обработка кармана и соединение его с нижней частью фартука.
Пр. работа № 15: Обработка накладного кармана и соединение его с нижней частью фартука.
16.Тема урока: Обработка нижнего и боковых срезов нижней части фартука. Контроль качества готового изделия 
Пр. работа № 16: Обработка нижнего и боковых срезов нижней части фартука. Контроль качества готового изделия.

	4
	Технологии обработки пищевых продуктов
(14 ч)
	17.Тема урока: Основы рационального питания. Минеральные вещества. 
Пр. работа № 17: Содержание в пищевых продуктах микроэлементов.
18.Тема урока: Технологии производства круп, бобовых и их кулинарной обработки. 
Пр. работа № 18: Приготовление кулинарного блюда из круп или бобовых (по выбору).
19.Тема урока: Технологии производства макаронных изделий и их кулинарной обработки. 
Пр. работа № 19: Приготовление кулинарного блюда из макаронных изделий.
20.Тема урока: Технологии производства молока и его кулинарной обработки.
Пр. работа № 20: Приготовление кулинарного блюда с молоком.
21.Тема урока:  Технология производства кисломолочных продуктов. Приготовление блюд из кисломолочных продуктов. 
Пр. работа № 21: Приготовление кулинарного блюда из кисломолочных продуктов.
22.Тема урока: Технология приготовления холодных десертов. 
Пр. работа № 22:  Приготовление десертного блюда.
23.Тема урока: Технология производства плодоовощных консервов. Особенности приготовления пищи в походных условиях
Пр. работа № 23: Заготовка овощей, фруктов или ягод. 
Лабораторно-практическая работа №1: Определение примесей крахмала в сметане

	5
	Технологии художественно-прикладной обработки материалов (6 ч)
	24.Тема урока: Художественная обработка древесины в технике контурной резьбы. 
Пр. работа № 24: Выполнение разметки и контурной резьбы на учебной заготовке.
25.Тема урока: Роспись тканей. 
Пр. работа № 25: Выполнение контурной резьбы на тонированной учебной заготовке.
26.Тема урока: Вязание крючком
Пр. работа № 26: Изготовление образцов, связанных крючком.

	6
	Технологии получения и преобразования металлов и искусственных материалов (2 ч)
	
27.Тема урока: Металлы и способы их обработки. 
Пр. работа №  27: Знакомство с видами металлов. 
Пр. работа №  28: Знакомство с видами металлических профилей.


	IV. Модуль «Робототехника»

	7
	Элементы тепловой энергетики, электротехники и робототехники (4 ч)
	28.Тема урока: Виды проводов и электроарматуры. Устройство квартирной электропроводки. 
Пр. работа № 29: Оконцовывание, сращивание, ответвление проводов.
29.Тема урока: Функциональное разнообразие роботов. Программирование роботов. 
Пр. работа № 30: Монтаж учебной схемы однолампового осветителя.


	V. Модуль «Производство и технологии»

	8
	Технологии ведения дома (4 ч)
	30.Тема урока: Интерьер комнаты школьника. 
31.Тема урока: Технология «Умный дом». 
Пр. работа № 31: Планирование интерьера комнаты школьника.

	9
	Современные и перспективные технологии (4 ч)
	32.Тема урока: Актуальные и перспективные технологии обработки материалов.
33. Тема урока: Технологии сельского хозяйства.


	VI. Модуль Технологии творческой, проектной и исследовательской деятельности (4 ч)

	
	Технологии творческой, проектной и исследовательской деятельности (4ч)

	33. Тема урока: «Изготовление проектной работы. Окончательная отделка изделия» 
Пр. работа № 32 «Изготовление и украшение изделия. Подготовка изделия к презентации»
34. Тема урока: «Заключительный этап (оценка проделанной работы и защита проекта)»
 Пр. работа № 33 «Представление изготовленного изделия.  Контроль качества изделия. Презентация спроектированных и изготовленных изделий»
35. Резерв
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7 класс
Моторная Ирина Ивановна,
Волошин  Иван Васильевич-
преподаватели технологии МБОУ «школа-гимназия №20 им.свт.Луки Крымского»

	№
	Модули, разделы
	Тема урока и практическая  работа

	                  I Модуль «Компьютерная  графика, черчение»

	1
	Раздел 1 
Основы дизайна и графической грамоты (2ч)
	1.Тема урока: «Основы дизайна»
2.Тема урока: «Основы графической грамоты» Пр. работа № 1 «Деление окружности на равные части: 3,6,4,8 частей»

	                 II Модуль «Производство и технологии»

	2
	Раздел 2 
Современные и перспективные технологии  (2 ч)
	3.Тема урока: «Информационные технологии»
4.Тема урока: «Строительные и транспортные технологии»
  

	3
	Раздел 3 
Технологии ведения дома (2ч)  
	5.Тема урока: «Принципы и средства создания интерьера дома. Технологии ремонта жилых помещений»
6.Тема урока: «Оформление интерьера комнатными растениями» Пр. работа № 2 « Разработка дизайн – проекта комнаты при ремонте»

	                 III Модуль «Технологии обработки материалов, пищевых продуктов»

	4
	Раздел 4
Технологии получения и преобразования древесины и древесных материалов (8ч)

	7. Тема урока: «Основы резания древесины и заточки режущих инструментов» Пр. работа № 3 «Ручная заточка режущих инструментов»
8. Тема урока: «Приёмы точения на токарном станке по обработке древесины» Пр. работа № 4 «Вытачивание солонки без крышки по технологической карте с неполными данными»
 9.Тема урока: «Технология вытачивания изделий на токарном станке по обработке древесины» 
Пр. работа № 5 «Конструирование и изготовление декоративных ручек для мебели»
 10.Тема урока: «Технология вытачивания изделий на токарном станке по обработке древесины» 
Пр. работа № 6 «Конструирование и изготовление  ручки для столярных инструментов с выступом для металлического кольца на торце»»
11.Тема урока: «Естественная и искусственная сушка древесины» Пр. работа № 7  «Определение влажности древесины» 
12. Тема урока: «Соединение заготовок из древесины» Пр. работа № 8 « Сращивание заготовок по длине»
13.Тема урока: «Конструирование заготовок по длине» Пр. работа № 9 «Конструирование хозяйственной доски с фризом»
14. Тема урока: «Сборка и отделка деталей из древесины и искусственных древесных материалов» 
Пр. работа № 10  «Конструирование и изготовление декоративного подсвечника»

	5
	Раздел 5 
Технологии получения и преобразования металлов и искусственных материалов (8ч)

	15.Тема урока: «Устройство и управление токарно- винторезным станком» Пр. работа № 11 «Устройство и управление токарно- винторезным станком»
16.Тема урока: «Применение режущих инструментов при работе на токарно- винторезном станке»
 Пр работа № 12  « Знакомство с токарными резцами»
17.Тема урока: «Основные технологические операции, выполняемые на токарно- винторезном станке» 
Пр. работа № 13 « Подрезание торцов и уступов, прорезание канавок и отрезание заготовок»
18.Тема урока: «Обтачивание наружных цилиндрических поверхностей деталей на токарно- винторезном станке» Пр. работа № 14 « Обтачивание наружной цилиндрической поверхности»
19.Тема урока: «Общие сведения о видах стали» Пр. работа  № 15 «Вытачивание шпильки с бортиком в соответствии с чертежом. Вытачивание петли для сейфа по чертежу с неполными данными»
20.Тема урока: «Общие сведения о термической обработке стали» Пр. работа № 16 «Закалка и отпуск зубила»
21.Тема урока: «Основы нарезания наружной и внутренней резьбы» Пр. работа № 17 «Приёмы нарезания наружной и внутренней резьбы»
22.Тема урока: «Применение ручного электрифицированного инструмента для обработки конструкционных материалов» Пр. работа № 18 «Приёмы обработки конструкционных материалов с применением электрифицированных инструментов»

	5
	Раздел 6 Технологии получения и преобразования текстильных материалов (1 ч)
	23.Тема урока: «Технология производства химических волокон. Свойства химических волокон и тканей из них» Пр. работа № 19 «Определение волокнистого состава тканей из химических волокон»
 

	6
	Раздел 7 Технологии обработки пищевых продуктов (5 ч)

	24.Тема урока: «Понятие о микроорганизмах»
25. Тема урока: « Рыбная промышленность. Технология  обработки рыбы» 
26.Тема урока: «Морепродукты. Рыбные консервы»  Пр. работа № 20 «Определение свежести рыбы органолептическим  методом»  
27.Тема урока: «Виды теста. Технологии производства хлеба и хлебобулочных изделий»
28.Тема урока: «Продукция кондитерской промышленности. Технологии приготовления кондитерских изделий из различных видов теста»

	7
	Раздел 8 Технологии художественно- прикладной обработки материалов (2ч)

	
29.Тема урока: «Скобчатая резьба. Приёмы разметки и техника резьбы» Пр. работа  № 21«Изготовление и разметка учебной заготовки для скобчатой резьбы»
30.Тема урока: «Резьба скобчатых порезок на учебной заготовке и бытовых изделиях из древесины» 
Пр. работа № 22 


	                          IV. Модуль «Автоматизированные системы»

	9
	Раздел 9 Энергетические технологии. Основы электротехники и робототехники (3 ч)
	31.Тема урока: «Бытовые электроприборы и правила их эксплуатации» Пр. работа № 23 «Разборка и сборка бытовых электронагревательных приборов»
32.Тема урока: «Электротехнические устройства с элементами автоматики. Электрические цепи со светодиодами» Пр. работа № 24 « Сборка электрической цепи, содержащей светодиод» 
33.Тема урока « Датчики света»  Пр. работа № 25  «Сборка датчиков света»

	                         V.  Модуль « Технологии творческой, проектной и исследовательской деятельности»

	10
	Раздел 10 
Технологии творческой, проектной и исследовательской деятельности (2 ч)
	34.Тема урока: «Разработка и выполнение творческих проектов» Пр. работа № 26 «Разработка творческого проекта»
35.Тема урока: « Разработка и изготовление творческого проекта для оснащения школьных мастерских» 
Пр. работа № 27« Изготовление творческого проекта»
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	№
	Модули, разделы
	Тема урока и практическая  работа

	                            I. Модуль « Компьютерная  графика, черчение» 

	1
	Раздел 1  
Основы дизайна и графической грамоты
(2 ч)
	1.Тема урока: «Основы дизайна»
2.Тема урока: «Основы графической грамоты» Пр. работа № 1 « Деление окружности на равные части: 3,6,4,8 частей»

	                           II. Модуль « Производство и технологии»

	2
	Раздел 2 
Современные и перспективные технологии   (2 ч)
	3.Тема урока: «Информационные технологии»
4.Тема урока: «Строительные и транспортные технологии»
  

	3.
	Раздел 3 Технологии ведения дома  (2 ч)
	5. Тема урока: «Принципы и средства создания интерьера дома. Технологии ремонта жилых помещений»
6. Тема урока: «Оформление интерьера комнатными растениями» Пр. работа № 2  « Разработка дизайн – проекта комнаты при ремонте»

	                            III. Модуль «Технологии обработки материалов, пищевых продуктов»

	4
	Раздел 4 Технологии получения и преобразования текстильных материалов (13 ч)
	7.Тема урока: «Технология производства химических волокон. Свойства химических волокон и тканей из них» Пр. работа № 3 «Определение волокнистого состава тканей из химических волокон»
8.Тема урока: «Образование челночного стежка. Приспособление малой механизации, применяемых при изготовлении швейных изделий» Пр. работа № 4  «Выстёгивание образца с утепляющей прокладкой»
9.Тема урока: «Из истории поясной одежды. Стиль в одежде. Иллюзии зрительного восприятия» Пр. работа № 5  «Снятие мерок для построения чертежа основы юбки»
10.Тема урока: «Конструирование юбок. Пр. работа № 6 «Построение чертежа юбки»
11 Тема урока: « Моделирование юбки» Пр. работа № 7 «Моделирование юбки»
12.Тема урока: «Снятие мерок для построения чертежа основы брюк» Пр. работа № 8  «Ознакомление с построением чертежа основы и моделированием брюк»
13.Тема урока: «Технологическая последовательность изготовления юбки» Пр. работа № 9 «Раскрой юбки»
14.Тема урока: «Подготовка деталей кроя к обработке» Пр. работа № 10 «Подготовка деталей кроя к обработке»
15.Тема урока: «Первая примерка. Дефекты посадки» Пр. работа № 11 «Проведение первой примерки»
16.Тема урока: «Соединение деталей юбки и обработка срезов» Пр. работа № 12 «Соединение деталей юбки и обработка срезов»  
17.Тема урока: « Обработка застёжки» Пр. работа № 13 «Обработка застёжки»
18.Тема урока: «Обработка верхнего среза юбки» Пр. работа № 14 «Обработка верхнего среза юбки»
19.Тема урока: « Окончательная отделка изделия» Пр. работа № 15 «Окончательная отделка изделия»

	5
	Раздел 5 Технологии обработки пищевых продуктов (9 ч)
	20.Тема урока: «Понятие о микроорганизмах»
21. Тема урока: « Рыбная промышленность» Пр. работа № 16 «Определение свежести рыбы органолептическим  методом»
22.Тема урока: «Технология обработки рыбы»  Пр. работ № 17 «Механическая обработка рыбы»
23. Тема урока: «Приготовление рыбных блюд» Пр. работа № 18 «Приготовление рыбного блюда»
24.Тема урока: «Виды теста. Приспособления для приготовления теста» Пр. работа № 19  «Приготовление дрожжевого теста»
25.Тема урока: «Технологии производства хлеба и хлебобулочных изделий»
26.Тема урока: «Продукция кондитерской промышленности» Пр. работа № 20 «Приготовление слоёного теста»
27.Тема урока: «Технологии приготовления кондитерских изделий из различных видов теста» 
Пр. работа № 21  «Приготовление бисквитного теста»
28.Тема урока: «Технология приготовления теста для пельменей, вареников и домашней лапши»

	6
	Раздел 6 Технологии художественно- прикладной обработки материалов (3 ч)
	29.Тема урока: «Вязание спицами» Пр. работа № 22 «Вязание спицами основных узоров»
30.Тема урока: «Закрывание петель последнего ряда» Пр. работа № 23 «Изготовление шарфа»
31.Тема урока: « Макраме. Техника плетения основных узлов» Пр. работа № 24 «Плетение сувениров»

	                                     IV. Модуль « Автоматизированные системы»          

	7
	Раздел 7 Энергетические  технологии. Основы электротехники и робототехники (2ч)
	32.Тема урока: «Бытовые электроприборы и правила их эксплуатации » Пр. работа № 25 «Разборка и сборка бытовых электронагревательных приборов»
33.Тема урока: «Электротехнические устройства с элементами автоматики. Электрические цепи со светодиодами. Датчики света» Пр. работа № 26 «Сборка электрической цепи, содержащей светодиод» 

	                                    V.  Модуль « Технологии творческой, проектной и исследовательской деятельности»

	8
	Раздел 8 
Технологии творческой, проектной и исследовательской деятельности  (2ч)
	34.Тема урока: «Разработка и выполнение творческих проектов» Пр. работа № 27 «Разработка творческого проекта»
35.Тема урока: « Разработка и изготовление творческого проекта для оснащения школьных мастерских» 
Пр. работа  № 28 «Изготовление творческого проекта»
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8класс
Глебова Елена Николаевна.
Луговская Виктория Геннадьевна-
преподаватели технологии МБОУ «Открытый космический лицей»

	№
	Модули, разделы
	Тема урока и практическая  работа

	                 I. Модуль «Производство и технологии»

	1
	Раздел 1
Современные и перспективные технологии  (2 ч)
	1.Тема урока: «Социальные технологии»
2.Тема урока: «Реклама. Управленческие технологии»


	                II. Модуль «Технологии обработки материалов, пищевых продуктов»

	2
	Раздел 2
Технологии преобразования металлов (10 ч)

	3. Тема урока: «Фрезерование металлов». Пр. работа № 1 «Ознакомление с устройством горизонтально-фрезерного станка»
4. Тема урока: «Управление горизонтально фрезерным станком». Пр. работа № 2 «Подготовка фрезерного станка к работе и управление им»
5. Тема урока: «Основные технологические фрезерные операции». Пр. работа № 3 «Технологии фрезерования на станке плоских поверхностей». 
6. Тема урока: «Последовательность фрезерования». Пр. работа № 4 «Изготовление прямоугольной заготовки по чертежу»
7. Тема урока: «Соединение тонколистовых металлов»
8. Тема урока: «Фальцевые швы». Пр. работа № 5 «Изготовление образца простого одинарного лежачего фальцевого шва»
9. Тема урока: «Техника просечного и пропильного металла»
10. Тема урока: «Конструирование изделий в технике просечного и пропильного металла»
11-12. Тема урока: Пр. работа № 6 «Конструирование и изготовление подсвечника из тонколистового металла»

	3
	Раздел 3 Технологии получения и преобразования текстильных материалов (1 ч)
	13.Тема урока: «История костюма. Зрительные иллюзии в одежде» 

	4
	Раздел 4 Технологии обработки пищевых продуктов (6 ч)

	14.Тема урока: «Физиология питания». Пр. работа № 7 «Расчет калорийности блюд»
15. Тема урока: «Технология обработки и приготовления блюд из сельскохозяйственной птицы». Пр. работа №8 «Приготовление кулинарного блюда из мяса птицы» 
16. Тема урока: Лабораторно-практическая работа № 1: «Определение свежести мяса птицы»
17. Тема урока: «Значение мяса в питании человека»
18.Тема урока: Лабораторно-практическая работа № 2: «Определение свежести мяса и субпродуктов экспресс-методом химического анализа. Определение рН фильтрата мясного экстракта»
19. Тема урока: «Виды кулинарной обработки мяса». Лабораторно-практическая работа № 3: «Определение свежести мяса органолептическим методом»

	5
	Раздел 5 Технологии художественно- прикладной обработки материалов (4ч)

	20.Тема урока: «Основы геометрической резьбы». Пр. работа № 9 «Конструирование и изготовление хозяйственной лопаточки, декорированной резьбой по дереву»
21. Тема урока: «Приемы разметки и техника резьбы треугольников и сияний».  Пр. работа № 10 «Конструирование и изготовление декоративной подвески (подставки)»
22. Тема урока: «Плосковыемочная комбинированная резьба». Пр. работа № 11 «Конструирование и изготовление декоративной разделочной доски «капелька»»
23.Тема урока: Пр. работа № 12 «Разработка творческого проекта «Солярный знак»

	              III. Модуль «Автоматизированные системы»

	6
	Раздел 6
Электротехника и автоматика (7 ч)
	24. Тема урока: «Производство, передача и потребление электрической энергии» 
25. Тема урока: «Переменный и постоянный токи»
26. Тема урока: «Электрические двигатели». Пр. работа №13 «Двигатель постоянного тока с возбуждением от постоянных магнитов»
27. Тема урока: «Измерительные приборы». Пр. работа № 14 «Измерительные приборы: амперметр, вольтметр, омметр (авометр)»
28.  Тема урока: «Неразветвленные и разветвленные цепи». Пр.работа №15 «Неразветвленные и разветвленные цепи»
29.  Тема урока: «Электромагнитное реле». Пр.работа № 16 «Реле»
30.  Тема урока: «Тенденции развития электротехники и электроэнергетики»

	                 IV.     Модуль « Робототехника»

	7
	Раздел 7
Робототехника (1 ч)
	31. Тема урока: «Протокол связи - настоящее и будущее»


	                 V.  Модуль « Технологии творческой, проектной и исследовательской деятельности»

	8
	Раздел 8
Технологии творческой, проектной и исследовательской деятельности (4 ч)
	32.  Тема урока: «Поисково-исследовательский этап»
33. Тема урока: «Разработка конструкторско-технологической документации»
34.  Тема урока: Пр. работа № 17 «Изготовление проектного изделия»
35. Тема урока: «Защита проекта»
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	№
	Модули, разделы
	Тема урока и практическая  работа

	                I. Модуль «Производство и технологии»

	1
	Раздел 1
Современные и перспективные технологии   (2 ч)
	1.Тема урока: «Современные и перспективные технологии»
2.Тема урока: «Социальные технологии»


	              II. Модуль «Технологии обработки материалов, пищевых продуктов»

	2
	Раздел 2 Технологии получения и преобразования текстильных материалов(14 ч)
	3.Тема урока: «История костюма. 
4.Тема урока: Зрительные иллюзии в одежде».
5.Тема урока: «Снятие мерок для построения чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом» Пр. работа № 1.
6.Тема урока: «Конструирование и построение чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом» Пр. работа № 2.
7 Тема урока:  «Методы конструирования плечевых изделий».
8.Тема урока:  «Снятие мерок для построения чертежа основы плечевого изделия с втачным рукавом» Пр. работа № 3.
9.Тема урока:  Пр. работа № 4 « Построение чертежа основы плечевого изделия с втачным рукавом».
10.Тема урока: Пр. работа № 5  «Построение базисной сетки рукава».
11.Тема урока: «Построение чертежа основы одношовного рукава» Пр. работа № 6.
12.Тема урока: «Построение чертежа воротника» Пр. работа № 7
13.Тема урока:  «Работа с готовыми выкройками в журналах мод и на дисках».
14.Тема урока: « Разработка модели швейного изделия на основе чертежа платья с цельнокроеным рукавом  Пр. работа № 8.
15. Тема урока: «Технология изготовления плечевого изделия с цельнокроеным рукавом» Пр. работа № 9 «изготовление плечевого изделия с цельнокроеным рукавом».
16. Тема урока:  Технология обработки застёжки плечевого изделия с притачным подбортом.

	3
	Раздел 3 Технологии обработки пищевых продуктов (8 ч)
	17.Тема урока: «Физиология питания».
18. Тема урока: « Расчёт калорийности блюд». Пр. работа № 10.
19.Тема урока: «Мясная промышленность».
20. Тема урока: «Технология обработки и приготовления блюд из сельскохозяйственной птицы» 
Пр. работа № 11 «Приготовление кулинарного продукта из мяса птицы». 
21.Тема урока: «Значение мяса и субпродуктов в питании человека». Лабораторно-практическая  работа №1  «Определение свежести мяса птицы».
22.Тема урока: «Механическая обработка мяса животных. Лабораторно-практическая работа № 2 «Определение свежести мяса органолептическим методом».
23.Тема урока: «Виды кулинарной обработки мяса».
24.Тема урока: «Производство колбас» 

	4
	Раздел 4 Технологии художественно- прикладной обработки материалов (3 ч)
	25.Тема урока: «История валяния».
26.Тема урока: «Мокрое валяние и фелтинг – художественный войлок». Пр. работа № 12 варианты
« Изготовление шарфа в технике фелтинга» или « сувенир «новогодняя ёлка».
27.Тема урока: «Цвет в интерьере. Художественный войлок в интерьере». Пр. работа № 13 « Аксессуары из цветов».

	                  III.  Модуль «Автоматизированные системы»

	5
	Раздел 5
Электротехнические технологии. Основы электротехники и 
робототехники (3ч)
	28.Тема урока: «Производство, передача и потребление электрической энергии».
29.Тема урока: «Переменный и постоянный ток».
30. Тема урока: «Электрические двигатели» Пр. работа №14 «Двигатель постоянного тока с возбуждением от  постоянных магнитов».


	                  IV. Модуль «Робототехника»

	6
	Раздел 6
Протокол связи - настоящее и  будущее(1ч)
	31. Тема урока: «Протокол связи - настоящее и будущее». «Управление роботами».

	                 V.  Модуль «Технологии творческой, проектной и исследовательской деятельности»

	7
	Раздел 7
Технологии творческой, проектной и исследовательской деятельности(4ч)
	32.Тема урока: «Разработка и выполнение творческих проектов» Пр. работа № 15.
33.Тема урока: «Разработка и изготовление творческого проекта для оснащения школьных мастерских» Пр. работа  № 16.
34.Тема урока: «Подготовка пояснительной записки» Пр. работа  № 17.
35.Тема урока: «Подготовка и презентация проекта» Пр. работа  № 18.
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